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ANTIPASTI
INIZIO DI UN’EMOZIONE

7 Sinfonia di Mare
(Sarde in saor, gamberoni in saor, baccala mantecato
con polenta, capasanta gratinata)
3.0::€

Ostriche dell’Amore
(Freschissime, servite al naturale)
6,00 € al pezzo

Tartare di Tonno e Avocado
(Un incontro delicato tra mare e cremosita)
25616

Antipasto La Nuova Perla
(Un classico intramontabile da condividere:
Bruschette, prosciutto crudo, caprese di bufala e pomodoro,
pomodori secchi, olive)
e <

Carpaccio di Vitello
(Con rucola fresca e scaglie di grana)
Silre)

Burrata in Abbraccio Verde
(Con rucola fresca, pomodorini e pesto profumato)
22€

12% DI SERVIZIO
VI CHIEDIAMO GENTILMENTE L'ORDINAZIONE
DI UN MINIMO DI DUE PORTATE A PERSONA.



4
PRIMI
PASSIONE NEL PIATTO

Linguine all’Astice
(Un piatto prezioso per una sera speciale)
42 €

Spaghetti alle Vongole Veraci e Bottarga
(Il profumo del mare, intenso e avvolgente)
26 €

Ravioli freschi salsiccia e porcini
(Cuore morbido, gusto deciso)
2 e

Spaghetti Cacio e Pepe al tartufo fresco
(Eleganza e carattere in perfetto equilibrio)
SHEIRG T

Gnocchi speck e gorgonzola
(Cremosi, avvolgenti, irresistibili)
e B

12% DI SERVIZIO
VI CHIEDIAMO GENTILMENTE L'ORDINAZIONE
DI UN MINIMO DI DUE PORTATE A PERSONA.
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SECONDI
PROMESSE DI GUSTO

Filetto di Rombo al formno,
stile Mediterraneo
49 €

Fritto misto di pesce
(Croccante e profumato)
SL0 e 3

Filetto di Vitello al tartufo
(Un lusso che conquista)
BIoLTe

Tagliata di Manzo con rucola e grana
(Semplice, intensa, senza tempo)
SRON €

Grigliata mista di pesce con contorni
(Per chi ama condividere il mare)
o3 € R <X

12% DI SERVIZIO
VI CHIEDIAMO GENTILMENTE L'ORDINAZIONE
DI UN MINIMO DI DUE PORTATE A PERSONA.
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DOLCI
IL BACIO FINALE

Tiramisu dell’Amore
10 €

Panna Cotta vellutata
10 €

Cheesecake
10 €

Mousse al cioccolato fondente
{0

12% DI SERVIZIO
VI CHIEDIAMO GENTILMENTE L'ORDINAZIONE
DI UN MINIMO DI DUE PORTATE A PERSONA.



